


Scamorza di bufala

Formaggio a pasta filata ottenuto sempre dal latte di
Bufala intero. Presenta forma a pera e una legatura
con laccetto di rafia.

Fresh homemade cheese made of pasteurized buffalo milk. It has pear
shape and is tied in the middle by a little raffia lace.

Frischkäse aus gezogenem Teig, hergestellt aus Büffelvollmilch. Der
Scamorzakäse hat die Form einer Birne  und eine Umschnürung mit
einer Rafiaschnur.

Queso de pasta hilada obtenuto simpre de leche de Bufala entero.
Tiene forma de pera y hay un cordon de rafia que liga el poducto en
parejas.

Fromage à pâte filée, obtenue toujours du lait de Bufflonne entier. Elle
présente une forme de poire et un lien avec lacet de raphia.
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Denominazione di vendita
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Official Sales denomination  Scamorza di bufala
Offizieller Produktname Scamorza di bufala
Denominaciòn de venta Scamorza de bùfala
Dénomination de vente Scamorza di bufala

Peso medio (gr), Average weight  (gr), Durchschnittsgewicht (gr),
Peso medio (gr),  Poids moyen (gr),

da 400 a 500
Caratteristiche microbiologiche, Microbiological properties,  Mikrobiologische Daten,
Características microbiològicas, Caractéristiques microbiologiques

Rispetto dei parametri e limiti del, Always keeping to the limitations and conditions
of the, Einhaltung der Richtwerte von, Respeto de parámetros y limites, Respect des paramètres et des
limites du,

DPR 54/97 - reg 853/2004 - 2073/2005
Termine minimo di conservazione, Shelf life, Mindesthaltbarkeit, Plazo mínimo de
conservación, Date de durabilité minimale

15 gg. a confezione integra, 15 days whit undamaged bag,  15 Tage bei geschlossener
Verpackung, 15 gg. a confección íntegro, 15 j. Pour  emballage intacte

Temperatura di conservazione, Storing Temperature, empfohlene Aufbewahrungstemperatur,
Temperatura de conservación, Température de conservation,

 ≤ + 4° C ± 2° C
Ingedienti, Ingredients, Zutaten, Ingredientes, Ingrédients

Latte di bufala intero, fermenti naturali, sale.
Buffalo’s milk ,rennet , salt. Büffelvolllmilch, natürliche Fermente, Salz.
Leche de bùfala intero, cuajo, sal. Lait de bufflonne entier, ferments  naturels, sel.

Conservanti, Preservatives, Konservierungsmittel, Conservantes, Conservateurs

Assenti, Free, Keine, Ausentes,Absents

Coloranti, Food colours, Farbstoffe, Colorantes, Colorants

Assenti, Free, Keine, Ausentes, Absents

Scamorza di Bufala

Peso prodotto (g) da 400 a 500
Product weight (gr), Produktgewicht (gr)
Peso producto (gr), Poids produit (gr)

Tipo imballo polistirolo
Packing case, Verpackung polystyrene box,Polysterolbox
Tipo embalaje, Type emballage caja de poliestireno, polystyrène

Pezzi per imballo 12
Pieces per box, Frischhaltebeutel
Bolsas por caja, Pièces pour emballage

Peso netto per imballo (kg) da 5 a 6
Product net weight per box (kg), Nettogewicht pro Box  (kg)
Peso neto producto por caja (kg), Poids net pour emballage (kg)

Peso lordo per trasporto aereo (kg) da 5 a 6
Gross weight for air freight(kg), Bruttogewicht für Flugtransport pro Box (kg)
Peso bruto por transporte aéreo  (kg), Poids brut pour transport par avion (kg)

Misure imballo (cm) 38,5x27x18,5
Box dimensions (cm), Ausmaße Box (cm)
Medidas embalaje (cm), Mesures emballage (cm)

Valori nutrizionali per 100g di parte edibile
Nutrition facts for 100g of product

Nährwerte für 100gr
Valores nutricionales por 100g de producto

Valeurs nutritionnels pour 100g de partie comestible

Valore Energetico (kcal) 390
Energy Value (kcal), Energiegehalt (kcal)
Valor Energético (kcal), Valeur Énergétique (kcal)

Valore Energetico (kJ) 1631
Energy Value (kj), Energiegehalt (kj)
Valor Energético (kj), Valeur Énergétique (kj)

Proteine (g) 19,85
Proteins (kcal), Proteine (kcal)
Proteinas (kcal), Protéines (kcal)

Grassi (g) 38.0
Fats (g), Fette (g), Grasas (g), Lipides (g)

Carboidrati (g) <0.1
Carbohydrates (g), Kohlenhydrate (g),
Carbohidratos (g), Glucides (g)




